
Menu vom Kochplausch des PVZO, 01.11.2025, im Lindenbaum 
Pfäffikon 

Kochplausch mit Bernie, Hanna und Valia 

Herbstliche Pilz - Sinfonie 

Apéro: 

Flammkuchen nach Elsässer Art 
(mit Speck und Zwiebeln) 

Wein: Epesses Reflets Dorés AOC Lavaux 2024 

 

Vorspeise: 

pochierte Birne mit Steinpilzen  
an einer Weisswein-Rahmsuppe 

 

Hauptspeise: 

Schweinsfilet an einer Pilzrahmsauce 
glasierte Bundrüebli 

frische Eier Tagliatelle 

 

Dessert: 

dunkle Herbsttrompeten-Schokoladen-Mousse 
gesalzenes Pfifferlings Caramel mit Pilzrahmhaube 

Waldbeeren Sorbet 

 

Wein: 

Due Lune Nero d’Avola/Nerello Mascalese Sicilia DOC 
oder je nachdem was es im Angebot hat  ein Fantini 

 


